
LAb baja roasters
seleccion de cafes de especialidad





LAB Baja Roasters es una tostaduria de cafe de especialidad
ubicada en el centro de San Jose del Cabo. Desde la apertura de
nuestra tienda fisica en 2015, nos hemos convertido en el
corazon de nuestra comunidad para locales y viajeros
interesados   en el buen cafe y la cultura. En los ultimos seis anos,
LAB se ha expandido para incluir presentaciones musicales,
degustaciones de cafe, exhibiciones de arte, una barra de
espresso movil, espacios de coworking/coliving y
recientemente la apertura de una segunda ubicacion en La Playa.

Como expertos en cafes especiales, nos dedicamos a resaltar
los perfiles de sabor de los granos cultivados en diferentes
estados del pais desde fincas familiares que ven la
sustentabilidad como una prioridad. LAB se enorgullece de
ofrecer una seleccion de cafes, tostados artesanalmente a la
perfeccion y de generar una experiencia culinaria con el mejor
cafe que Mexico tiene para ofrecer.
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LAB Baja is a specialty coffee roastery located in downtown San
Jose del Cabo. Since the opening of our brick and mortar store
in 2015, we have become the heart of our community for locals
and travelers interested in fine coffee and culture. In the past six
years LAB has continued to expand to include music
performances, coffee tastings, art exhibitions, a mobile
espresso bar, coworking/coliving spaces, and recently the
opening of a second location in La Playa. 

As specialty coffee experts, we continue to grow within our
community to highlight the beautiful tasting profiles of Mexican
grown beans. With a focus in family farms that view sustainability
as a top priority, LAB is proud to offer a selection of different
coffees from across the country that we have craft roasted to
perfection. 
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lab baja roasters

ORIGEN PROCESO
REGIÓN Y

ALTURA
VARIEDAD NOTAS

OAXACA Lavado
Sierra Madre

Mazateca (1,300-
1,400 msnm)

Typica, Bourbon
Afrutado, ciruela,
mantequilla, canela.
Acidez media

CHIAPAS Lavado
La Concordia,

Chiapas (1,500 –
1,600 msnm)

Typica y
Bourbon

Floral, acidez
alimonado, frutos
rojos, caramelo,
moras y vainilla

VERACRUZ Lavado
Pacho Nuevo
(1,180 msnm)

Garnica
Acidez alta cítrica,
frutal con notas a
almendra

GUERRERO Red honey

Atoyac de
Álvarez

1,450 m.s.n.m 
 

Bourbon y
garnica

Acidez málica con
notas a manzana,
frutos rojos

GUERRERO Natural

Atoyac de
Álvarez

1,450 m.s.n.m 
 

Typica y
bourbon

Acidez tartárica,
frutos rojos, azúcar
morena, cacao 

CHIAPAS
DESCAFEINADO

Lavado;
descafeinado

de manera
natural

Angel Albino
Corzo 

730-900 msnm
Typica

Notas a panela,
piloncillo, acidez y
cuerpo regular









www.lab-baja.mx/coffee
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